PIZZE GOURMET E BRUSCHETTE

UNA PIZZA RICCA DI PIACERI CHE
REGALANO EMOZIONI




Non e una semplice pizza...

Il nostro 1mpasto ¢ 1l risultato di un mix di
farine, poco lievito naturale, olio e un basso
contenuto di sale. Questi ingredienti, la lunga
lievitazione e la passione favoriscono un
impasto ad alta digeribilita.




Pizze gourmet

LE FANTASIE
FANTASIA 1
Mozzarella, pesto alla genovese, €9,50
patate lesse sbriciolate, fagiolini lessi
FANTASIA 2
Pomodoro, mozzarella, lattughino,
prosciutto crudo di Parma, crema di gorgonzola,
DOP €12,50
FANTASIA 3
Crema di zucca, crema di rosmarino, mozzarella,
salsiccia € 9,00
FANTASIA 4
Crema di zucca, mozzarella, porcini, rucola €9,50
FANTASIA 5

Mozzarella, friarielli, fior di cappero, salamino,
pomodorini a spicchi soleggiati (confit.) € 11,00

FANTASIA 6
Mozzarella, pomodorino marzanino

pesce spada, rucola €10,00
FANTASIA 7

Mozzarella, pomodorino marzanino confit.,
pancetta bacon grigliata,
gran crema di pecorino €10,00
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Pizze gourmet

LE FANTASIE
FANTASIA 8

Pomodoro, mozzarella, radicchio trevigiano,
Crema di Gorgonzola, DOP

FANTASIA9

Crema di zucca, broccolo fiolaro di Creazzo,
pomodorino pizzutello confit.

FANTASIA 10

Crema di zucca, Samberetti, gorgonzola, capperi,
tonno Altomar, lardo Magnum
FANTASIA 11

Mozzarella, asparagi freschi tagliuzzati, rucola,
: prosciutto crudo di Parma,

FANTASIA12

Mozzarella, asparagi freschi tagliuzzati, rucola,
gamberetti, grana in cottura

FANTASIA 13

Pomodorini marzanini confit,
mozzarella di bufala, acciughe del Cantabrico

FANTASIA 14

Mozzarella di bufala, patate lesse, gorgonzola,
Tartufo a scaglie

FANTASIA 15

Mozzarella, asparagi freschi tagliuzzati,
gorgonzola, uovo

€10,50

€11,00

€11,50

€12,00

€11,00

€10,00

€11,00

€10,50



Pizze gourmet

LE FANTASIE

FANTASIA 12 FANTASIA 15

Quere
matio



Pizze gourmet

LE BIANCHE
ZUCCA E ROSMARINO

Crema di zucca, crema, di scamorza affumicata,
fiocchi di zucca al forno, pancetta

SPECK E PROVOLA

Mozzarella, provola affumicata,
speck di Sauris, rucola

AMEYO

Crema di tartufo, mozzarella, rucola,
speck di Sauris, grana a scaglie

CREMOSA

Crema di carciofi, crema di tartufo, crema di scampi,
zucchine, gamberetti, grana

DATTERINO

Mozzarella, pomodorini pizzutelli,
peperoncino, acciughe del Cantabrico

UVA E NOCI

Mozzarella, gorgonzola, uva, Noci,
crema di gorgonzola DOP, salsa di noci
CONTADINELLA

Crema di zucca, rucola, scamorza affumicata,
pomodorini confit soleggiati

SOFIA

Mozzarella, gorgonzola, salmone
norvegese affumicato, patate fritte

MARTE

Crema di carciofi, mozzarella, champignon freschi
speck di Sauris, grana

€9,560

€11,00

€10,00

€12,00

€10,00

€10,50

€11,00

€10,50

€10,00



Pizze gourmet
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Pizze gourmet

LE BIANCHE

PICCANTINA

Mozzarella, salamino piccante, friarielli,
acciughe del Cantabrico €9,00

DANY

Mozzarella, gorgonzola, acciughe del Cantabrico,
cipolla di Tropea, grana in cottura,
crema, di Pecorino €11,00

CONTESSA

Crema di asparagi, mozzarella, prosciutto cotto,
rucola, grana a scaglie €11,00

GUANCIA A GUANCIA

Crema di carciofi, mozzarella, crema,
di Pecorino, guanciale affumicato €10,00

REGINATA

Crema di rucola, mozzarella,
Prosciutto crudo di Parma, ricotta €10,50

BROCCOLO FIOLARO

Crema di zucca, mozzarella, broccolo
fiolaro di Creazzo, radicchio trevigiano,
provolone affumicato €11,00

GUANCIA A GUANCIA BROCCOLO FIOLARO REGINATA



Pizze gourmet

LE BIANCHE

OCA E ZENZERO

Mozzarella, crema di parmigiano reggiano DOP (24 mesi),

salsa pere € zenzero,
petto d’oca affumicata

LA RAPA

Crema di carciofi, scamorza affumicata, rapa rossa,
Salamino piccante, cipolla di Tropea

NOCELLA

Mozzarella, brie, salsa di noci,
prosciutto crudo di Parma,

SANDRA

Crema di zucca, rucola, scamorza affumicata,
asparagi, pomodorini confit soleggiati

CANNABIS

Pesto di canapa BIO, mozzarella,
petto d’oca affumicato, crema di pecorino

NORVEGESE

Mozzarella, gamberetti, grana,
salmone norvegese affumicato,
aceto balsamico DOP

LA RAPA OCA E ZENZERO

€12,00

€10,50

€11,50

€13,50

€11,00

.

SANDRA



Pizze gourmet

LE ORIGINALI

FIOR DI CAPPERO SOLEGGIATA

Pomodoro, mozzarella, acciughe del Cantabrico,
fior di cappero, olive taggiasche,
pomodorini confit soleggiati

LEMILIANA

Mozzarella, crema di Parmigiano 24 mesi,
Sspinaci, salsiccia, prosciutto cotto

SCHEGGIA

Pomodoro, mozzarella, pepe rosa, bacon, salsiccia,
Pistacchi tritati

LINSALATONA

Pomodoro, mozzarella, lattughino,

pomodorini, sgombro, cipolla di Tropea
(Tutto condito con olio, sale e aceto balsamico DOP)

MICHELE

Pomodoro, mozzarella, brie, provola affumicata,
gorgonzola, pomodori secchi, capperi

CARBONARA

Pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo, pepe nero

LA TRITATA

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto,
aglio rosa

MATTIA

Crema di tartufo, pomodoro, mozzarella di bufala,
peperoni

€11,50

€11,00

€13,00

€11,50

€10,00

€9,00

€9,00

€10,00



Pizze gourmet

LE ORIGINALI
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Pizze gourmet

LE ORIGINALI

CIPOLLOSA

Pomodoro, mozzarella, acciughe del Cantabrico, capperi
prosciutto cotto, cipolle borettane grigliate €10,50

PERE E NOCI

Mozzarella, gorgonzola, pere,
Speck di Sauris €9,50

LA VALTELLINA

Pomodoro, mozzarella, fughi, fonduta valdostana DOP,
bresaola punta d’anca DOP €10,50

INFUOCATA

Salsa di fuoco, pomodoro, mozzarella, peperoni €10,00

OCEANICA

Mozzarella, pesto alla genovese,
pesce spada €9,50

MEDITERRANEA

Pomodoro, mozzarella di riso, olive nere, capperi,
pomodorini confit soleggiati €11,50

SCANDINAVA

Crema di ortica, pomodoro, mozzarella, olive nere,
pesce spada, pomodorini

LA RAPA OCA E ZENZERO SANDRA



Pizze gourmet

LE ORIGINALI

GUSTOSA

Pomodoro, mozzarella, pancetta, olive nere,
gorgonzola, uovo, salsiccia €9,50

SOLARE

Crema di tartufo, pomodoro, gorgonzola, carciofi,
salamino piccante €9,50

PORCHETTA INFUOCATA

Pomodoro, mozzarella, salsa di fuoco (tipica salsa
della cucina calabrese a base di verdure e peperoncino),
porchetta €9,00

LA PIZZUTELLA

Mozzarella, mozzarella di bufala,

pomodorino confit pizzutello €10,00
(CONSIGLIATA CON ACCIUGHE)

OLIVE E ROSMARINO

Pomodoro, mozzarella, trito di olive e rosmarino,
prosciutto cotto €8,50

LA FAGIOLOSA

Mozzarella, fagioli in salsa verde, salsiccia,
cipolla di Tropea €11,00
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LA PIZZUTELLA LA FAGIOLOSA GUSTOSA



Pizze gourmet

LE SEMPRE BUONE

FRANCA

Crema di tartufo, pomodoro, gorgonzola,
carciofi, tonno, grana, gamberetti

ROBERTO

Pomodoro, mozzarella, olive nere, acciughe
capperi, salamino piccante

COLUMBIA

Pomodoro, mozzarella, porcini freschi,
prosciutto crudo di Parma,

GENOVESE

Pomodoro, mozzarella, patate lesse,
pesto alla genovese

DELICATA

Pomodoro, mozzarella, piselli, olive nere,
carote grattugiate

VERDURE GRIGLIATE

Pomodoro, mozzarella, zucchine, peperoni, n
melanzane

FRIARIELLI

Pomodoro, mozzarella, friarielli, salsiccia

DELICATA GENOVESE

€11,50

€9,50

€11,00

€7,60

€8,00




Bruschette ciabatta

LE CLASSICHE

SOAVE
Pomodoro, mozzarella, carciofi, crema di
parmigiano (24 mesi), prosciutto
crudo di Parma €11,00
CALABRA
Pomodoro, mozzarella, pomodorini secchi,
salamino piccante €9,00
ALPINA
Pomodoro, mozzarella, fonduta valdostana DOP,

lardo di colonnata €9,50
PARMESE
Pomodoro, mozzarella, porcini freschi, crema, di
parmigiano (24 mesi), bresaola €11,00
ORTICA
Crema di ortica, mozzarella,

salmone norvegese affumicato €9,50
ORTICARIA
Crema di ortica, mozzarella, pancetta,
crema di parmigiano, ricotta €9,50
NOVEMBRINA
Pomodoro, mozzarella, poker di funghi, pancetta
crema, di pecorino €10,00

Tutte le pizze con il prosciutto crudo di Parma possono essere fatte con il
Crudo di Montagnana per + €2,00



Dolei e pizze dolei

LE GOLOSITA

FRAGOLA

Pasta della pizza con marmellata alle fragole,
Philadelphia o ricotta

ALBICOCCA

Pasta della pizza con marmellata all’albicocca,
Philadelphia o ricotta

NUTELLA

Pasta della pizza con nutella

PANNA COTTA
CREMA CATALANA

MELA COTTA CON GELATO

CAFFE

€8,00

€8,00

€8,50

€5,00
€5,00
€5,50

€1,00




Dolci e pizze dolci

LE GOLOSITA

MELA SOTTO RUM €3,50

UVA SOTTO GRAPPA €3,50




LE BIBITE

Acqua naturale 75ml
Acqua frizzante 75ml

BIBITE IN LATTINA

- Cocacola

- Cocacola zero
- Lemonsoda

- The al limone
- The alla pesca
- Fanta

LE BIRRE

Birra moretti 33ml

Corona 33ml

Radler 33ml

Ichnusa 50ml

Birra analcolica 50ml

Moretti 661ml

Franziskainer 50ml

Leffe rossa/bionda/ambrata 75ml
Grimbergen bionda 75ml

LE BIRRE ARTIGIANALI (ROSSA/BIONDA/AMBRATA)

BOTTIGLIA PROSECCO “DAL BELLO"
VINO ROSSO CABERNET

| NOSTRI IMPASTI

Napoletano
Integrale
Bruschetta

PER EVENTUALI INTOLLERANZE AVVISARE IL

€2,50
€2,50

€2,00

€2,00
€3,50
€3,50
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€10,00
€10,00

€6,00

€20,00
€18,00

+£2,00
+£1,00
+ 0,50

Il prezzo delle variazioni puo cambiare trai +€0,50 e i+ €4,00






I NOSTRI PRODOTTI SONO DI PRIMA QUALITA. TUTTE
LE VERDURE SONO GRIGLIATE DA NOI.

IL NOSTRO IMPASTO PRINCIPALE E REALIZZATO CON
MOLTI TIPI DI FARINE, PRINCIPALMENTE INTEGRAL.I.

I LUNGHI TEMPI DI LIEVITAZIONE E IL BASSO
CONTENUTO DI SALE RENDONO POSSIBILE L’ALTA
DIGERIBILITA DELLA NOSTRA PIZZA.
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ALCUNE DELLE
VOSTRE RECENSIONI

Manu .
@2y Local Guide- 16 reviews - 16 photos .

e

3 months ago
Dine in | Dinner
Un locale intimo, la famiglia che lo gestisce ti fa
sentire subito a casa. Sono riusciti a creare un
piatto su misura rispettando le numerose
restrizioni alimentari. Molto disponibili e piatti cotti
perfettamente. Vasta scelta di pizze, molto molto
buone. Ingredienti di prima qualita.Dolce semplice
e genuino ottimo!

&« | Laura Rigon .
1 review °

6 months ago

Dinein | Dinner | €20-30

Serata di 50 anni!ll

Pizze favolose ingredienti Top, alta digeribilita
Nico e Franca due persone squisite,
disponibilissime che hanno reso la serata ancora
pil meravigliosa!

Torneremmo al piu presto per assaggiare altri
gusti di pizza e anche la carnel!l

Bravissimi! Sabrina e Laura

¢« Monica Stefani .
? 2reviews - 2 photos M
8 months ago

Dine in | Dinner | €20-30

Non & una semplice pizzeria, € una storia da
raccontare! L'ospitalita e la simpatia dei titolari li
distinguono, la pizza ¢ particolare e buonissima,
incredibilmente digeribile, gli ingredienti
selezionati e di qualita, anche i piatti della cucina
sono ottimi, la carne tenerissima. C'é cuore e
passione in tutto. Ambiente originale, prezzi
giusti.

giada fabbian :
12 reviews - 9 photos O
7 months ago

Prenotato ad occhi chiusi, non essendo del posto.
Proprietario supercortese e disponibile. Ambiente carino
e familiare. Pizza fantastica, mai mangiate di piu buone!
Digeribile, leggera, croccante al bordo e sul fondo
dall'inizio alla fine, gusti molto particolari e ricercati. Da
riprovare assolutamente! Consigliatissimo!

franco serraiotto :
31 reviews - 162 photos °
5 months ago

Pizze incredibili... Abbinamenti curiosi... Digeribilissime...
Franca e Nico una coppia genuina che ti fanno sentire
ospite in famiglia...

Devo provare la carne con il sistema a bassa
temperatura che Nico mi ha ... More

See translation (English)

p 4 AST GUI H
é T 2 reviews :
a month ago
Dine in | Dinner
Che da dire....Una tra le migliori pizze che abbia

mai mangiato. Qualita top su pasta e ingredienti.
Ci tornero sicuramente



ALCUNE DELLE
VOSTRE RECENSIONI

<« Ortensia Esposito :
2 reviews °
ayear ago

Consiglio vivamente questo locale accogliente e
gradevole dove gusterete una pizza superlativa.
Ho gustato un pizza con un impasto fenomenale,
leggero e digeribile realizzato con farine
maggiormente integrali con abbinamenti
eccezionali e ingredienti di prima qualita.

Da Calabrese amante della cucina non posso che
assegnare a questa pizza 10 e lode.

Inoltre la gestione familiare del locale rende tutto
piacevole. Grazie a Franca Domenico e ai loro
splendidi figli Anna e Thomas.

@ E3586PBgianlucav

QOO OO -recensitoil 29 aprile 2021
L'Olimpo della Pizza

Le pizze del Quore Matto sono fuori dal comune,
buonissime con possibilita di scegliere I'impasto fra
Integrale, classica, napoletana, soia, etc...Molto
digeribile e con prodotti di alta qualitd. super
consigliata....Gianluca

ya William Johnson
4 reviews

a year ago

My wife and | had dinner at Quore Matto this
evening and the pizza was among the very best
we've had in Italy over the past couple years that
we've lived here. We've had their pizza a few
times before and it's always delicious. The owner
and his family are very kind and make us feel right
at home. This evening, the owner recommended
the baked apples and gelato for dessert and it
was just as good as their wonderful pizza. Highly
recommended!

4 reviews °

MANUEL Quest .
-0 -

9 months ago

Ho mangiato un' ottima pizza. lo che solitamente
ho problemi di stomaco non ho avuto alcun
problema.

Digestione perfetta. Ingredienti di prima qualita e
vasta scelta. Tornero sicuramente.

Il personale simpatico e cortese.

< 7% Paolo Bolleita :
‘&b 1review .
a year ago

Stasera abbiamo voluto provare questa pizza
avendo sentito parlare spesso di questa pizzeria.
Impasto leggero e molto digeribile, non crea
pesantezza e gli ingredienti sono parecchi.
Qualita del cibo molto buona e personale super
cortese e accoglienza che ti fa sentire a casal
Super consigliato a tutti! Prossima volta proviamo
con la carne. Di sicuro ritorneremo! Bravi

See translation (English)

Rosamaria Barone :
1 review M

2 years ago

Da napoletana posso garantire che & la pizza migliore
che ho mai mangiato in Veneto. Spero di ritornare presto
per gustarla di nuovo!! Un abbraccio, Rosa!!

See translation (English)



Una pizza contemporanea

LA PREPARAZIONE DELL’IMPASTO PER UNA
PIZZA CONTEMPORANEA INIZIA DA UN’ATTENTA
SCELTA DELLA FARINA DI FRUMENTO: FARINA
BIANCA, FARINA INTEGRALE O SEMINTEGRALE,
CHE ACCOMPAGNATE DA UNA MATURAZIONE E
UNA FERMENTAZIONE ADEGUATE CONSENTONO
DI OTTENERE UN PRODOTTO MOLTO PIU RICCO

DI SAPORE, CONSERVANDO L’AROMA DEL
GRANO.




INFO E PRENOTAZIONI:
0424 708530
3386843921




